
¿QUE
BEBEMO

S?
C O C T E L E R Í A



MENÚ
 APERITIVOS Y

MARTINIS

APERITIVOS Y
MARTINIS

 
Tragos especiales, aperitivos y
martinis conel sello únicode la

casa. Clásicos y creaciones que
sorprenden.

PISTÓN MULE
Horcónquemado,goma, limón, ginger beer.

SOUR
 PISCO  SOUR PERUANO 

 AMARETTO SOUR

WHISKY SOUR

RAMAZZOTTI SOUR

PISCO SOUR CATEDRAL

WHISKY SOUR SABORES

SOUR SABORES

LONDON MULE
Gin,goma,limón,ginger beer. 

SAUCO BENDITO

TRIBUTO BENDITO
 

APEROL SPRITZ

RAMAZZOTTI SPRITZ

LAGUNA AZUL

DRY MARTINI

KIR ROYAL

APEROL SPRITZ BERRIES
 

HIBISCUS ROSSARD

RAMAZZOTTI DE LA CASA
LicorRamazzotti,EspumanteBrut,soda,
pulpa berries, naranja

$6.800

$6.500

$6.500

$5.000

$5.000

$6.300

$5.600

$6.500

$6.500

$6.500

$5.500

$6.000

$5.000

$6.900

Baileys,mixberries,crema,goma, leche.

Vodka,goma,limón, ginger beer.

Licor aperol,espumantebrut,soda, pulpa de
berries.

Flor de sauco, espumante, goma, limón y un toque
secreto.

Piña,mango,maravilla,frambuesa,Menta, albahaca,
jengibre

TRAGOS

MULE
MOSCOW MULE

$6.900

$5.000

$5.000

$9.000

$5.000

$5.500



MENÚ
DESTILADOS 

DESTILADOS 
Tragos especiales, destiladoscon el
sello único de la casa. Clásicos y

creaciones que sorprenden.

TRAGOS 

3R 
PISCO ALTO DEL CARMEN

MISTRAL 35 MISTRAL

NOBEL 
MISTRALNOBELBARRICA TOSTADA 

MISTRAL NOBEL APPLE

HORCON QUEMADO 

JAGERMEISTER
SHOT

BALLATINES FINEST

JACK DANIEL”S FIRE 

CHIVAS REGAL 12 AÑOS 
JOHNNIE WALKER RED LABEL

HAVANA AÑEJO ESPECIAL

$6.700

$6.700

$6.700

$7.600

$6.000

$7.300

$8.300

$5.600

$4.900
 $6.100

$4.900

$5.600

$6.000
 2X$6.000

$4.990

$5.00

$5.000

$6.500

$6.500

$6.300

$5.500

$3.500
(2X6.000)

RON 
RON HAVANA 3 AÑOS

VODKA 
STOLICHNAYA
ABSOLUT

TEQUILA
JOSE CUERVO SILVER

LICORES

JACK HONEY

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL

GENTLEMAN JACK

WHISKY Y WHISKEY
JACK DANIEL”S



MENÚ
MOJITOS

MOJITOS
Mojitos con el sello de la casa:

frescos, intensos y llenos de sabor.
Clásicos y versiones únicas para

todos los gustos.
TRAGOS

MOJITO ROYAL
Espumante, ron, menta, goma, limón.

MOJITO JAGGER

MOJITO SABORES

MOJITO TRADICIONAL

$6.000

$5.500

$6.500

$6.000

Ron Blanco, menta, goma, limón, soda

Mojito 1 litro, tradicional o sabores

 
Ramazzotti, Ron Blanco, jugo de naranja, limon,
goma, menta
MOJITO BEER
Botellín corona/ heineken, ron, menta, goma, limón.

MOJILITRO

Jagger, menta, goma, limón, bebida energética

Ron Blanco, menta, goma, limón, soda, pulpa de
fruta a elección.

Bacardi Manzana, jugo de manzana, menta, limón,
manzana macerada

Jack Daniel’ s, menta, goma, limón, bebida energética

MOJITO JACK

MOJITO MANZANA

MOJITO RAMAZZOTTI

TOM

CAIPIRINHA

(SABORES) MARGARITA

CLAVO OXIDADO

RUSO NEGRO/BLANCO

PIÑA COLADA

DAIKIRI

COLLINS

$9.600

$6.500

$6.500

$5.500

$5.500

$6.500

$6.000

$6.500

$5.500

$6.500

$6.600

 $7.000

 $6.000

COCTELERIA CLASICA



HEINEKEN

GIN PROVINCIA

TONIC GIN BULLDOG

CHELADA

MICHELADA

$3.600

$1.200

$1.200

 $6.000

 $8.500

ARTESANAL COCHOLGUE
CALAFATE O AMBAR

CORONA BOTELLIN

AUSTRAL CALAFATE

KUNSTMANN TOROBAYO

TROPICAL GIN TANQUERAY

BEEFEATER

BEEFEATER BLOOD ORANGE

HENDRICK’S

$7.500

$6.300

$6.300

$6.000

MENÚ

GIN
CERVEZAS

GIN
 

Gin con estilopropio: refrescante,
aromático y lleno de personalidad.
Descubre nuestras mezclas únicas.

TRAGOS

AGREGADOS DE
CERVEZA

CERVEZA SCHOP

 CERVEZAS SIN ALCOHOL

$5.800

$5.800

$3.500



MENÚ
VINOS

VINOSVinosseleccionadospara cada
ocasión.Tintos,blancos y

espumantes concarácter y calidad. 

SANGRÍA

 
BORGOÑA

VASO
$4.500
$4.500

 

CASTILLO MOLINA

MISIONES DE RENGO

1 LT

$15.000

$9.000

$9.900

$11.900
$11.900
 

MISIONES DE RENGO RESERVA



CARTA
“LA FELICIDAD ESTA
HECHA EN NUESTRA

COCINA“

@benditorestaurant



MENÚ
CEVICHES

PARA COMENZAR

 
Ceviche de salmón, cebolla
morada, mix de pimientos, palta y
leche de tigre , acompañado de
crujientes crostini

 

 

 

 

Entradas para abrir elapetito.
Sabores frescos, sabrosos y
perfectos para compartir o
comenzar la experiencia.

 
Ceviche de salmón, acompañado
de camarones, cebolla morada, mix
de pimientos, palta. acompañado
de crujientes crostini.

CEVICHE MIXTO

CEVICHE SALMON

EMPANADAS DE QUESO 

EMPANADAS DE CAMARON
QUESO 

 

$5.000

 $6.000

$11.990

$10.990 

(6 Unidades)

COPA DE CEVICHE $20.000

1 kilo de ceviche
salmón,camarón 



MENÚ
 

PASTAS
ENSALADAS 
Pastasartesanales con sabores
refinados y ensaladas frescas
cuidadosamente preparadas.
Una combinación perfecta de
tradición, frescura y equilibrio.

mix de hojas verdes, trozos de
pollo o camarones a la plancha,
acompañada de crutones,tomate
cherry,tocino,aros de cebolla salsa
cesar y queso parmesano

CESAR (POLLO O CAMARON)  $9.900

FETUCCINI
 fetuccini pesto o salsa

blanca acompañado de:

LOMO SALTADO 
 POLLO SALTADO  
SALTADO DE VERDURAS  
CAMARONES EN SALSA BLANCA 

$10.900

PASTAS
ENSALADAS



BENDITO LOMO

 

$16.990

$13.990

$15.990

14.990

 bife de lomo 300g en salsa de 4
quesos,acompañado de risotto
con toques de champiñones 

SALMON A LA GRILLA
Filete de salmón  a la grilla, Bañado
en una suave y sabrosa salsa de
camarón. acompañamiento a
elección 

BENDITO FILETE
 Jugoso filete de res de 300
gramos, envuelto en crujiente
tocino y servido al punto sobre
grilla caliente, para que siga
chispeando en tu mesa.
Acompañado de papas fritas
doradas.

 

 

PULPO A LA PARRILLA
sobre papas rusticas y verduras
salteadas

 

MENÚ
SUGERENCIAS

SUGERENCIAS
Déjateguiar por nuestras
sugerencias de la casa,

cuidadosamente seleccionadas
para ofrecer una experiencia
única de sabor, equilibrio y
creatividad en cada plato.

 

Acompañamientos para Elegir
Elige tu favorito entre nuestras
opciones caseras:

Fettuccini al pesto
Fettuccini con salsa tres
quesos
Papas rústicas
Papas fritas
Verduras salteadas
Risotto de champiñones
Risotto tradicional

Perfectos para combinar



Pizzas elaboradas con masa
artesanal, ingredientes

seleccionados y el sabor
inconfundible de la casa.

Tradición y creatividad en cada
porción.

 

 

$17.500

$17.500

$17.500

$17.500

$18.000

 

MENÚ
PIZZAS

PIZZAS

 CAMPESTRE
Pollo, tocino, aceitunas, champiñones
pomodoro y queso mozzarella.

MECHADA BBQ

Carne mechada, salsa BBQ, aros de
cebolla, queso cheddar y mozzarella.

POLLO BBQ

Pollo, tocino, aros de cebolla morada,
salsa BBQ y queso mozzarella.

CAMARON

Camarones al ajillo, mozzarella, tomates
cherry, cebolla morada y rúcula sobre
base de salsa bechamel.

DE LA COSTA

Ostiones, camarones ecuatorianos,
mozarella,cebolla morada y albahaca
fresca sobre base de salsa bechamel.



FALCO
 

$9.900

$9.900

$9.900

carne mechada, queso
cheddar, lechuga, tomate y palta.

ITALIANO MECHADA
 

CHACARERO MECHADA
Lamejor mechada con porotos
verdes, tomates de la zona y ají
verde. Acompañado de papas
fritas

 

 

Nuestraversión del clásico italiano
con deliciosa carne mechada,
perfectos cortes de tomate, palta y
mayonesa.

MENÚ
SANDWICH

SANDWICH
Todosnuestrossandwich son

acompañpapas fritas
naturales y mayonesa de casa

 



MENÚ
HAMBURGUESAS

HAMBURGUESAS
Todosnuestros sandwichson
acompañados con papas
fritas naturales y salsas

 

CLÁSICA 
Hamburguesa casera 150 g, cebolla
morada, palta, lechuga y mayonesa.

BENDITA
Doble hamburguesa casera 150 g,
queso cheddar, mermelada de
bacon, aros de cebolla y mayonesa
de ajo.

CRISPY
Doble hamburguesa casera 150 g,
tocino crujiente, cebolla
caramelizada, aros de cebolla crispy
y salsa de la casa.

RÚSTICA 
Hamburguesa casera 150 g, queso
cheddar, tocino crujiente, lechuga
hidropónica, tomate, cebolla
morada, pepinillos y mayonesa.

AMERICANA
Hamburguesa casera 150 g, queso
cheddar, mermelada de bacon,
champiñones y pepinillos.

$7.990

$9.990

$9.990

12.990

$12.900

VEGANA
hamburguesa de la casa a base de
garbanzos acompañada de
champiñones, palta,lechuga y
veganesa

Agrega una hamburguesa extra por $3.000

$11.900



OTOÑO
Porción de papas fritas.

CRIOLLAS

Papas fritasbañadas en queso
cheddar, tocino crujiente y salsa
de la casa

MECHADAS

$5.000

$18.000

$16.900

$18.000

$18.000

ROBLE

 

A LA CREMA
 papas fritas,

pollo,choclo,champiñones y
salsa blanca  

carnederes,pollo y tocino sobre
papas fritas con salsa tres
quesos,ciboulette.

carne mechada, tomate cherry
papas fritas bañadas con salsa
de queso

MENÚ
PAPAS FRITAS

PAPAS FRITAS
Parados o tres personas.

papás naturales y
mayonesa de la casa

 



MENÚ
POSTRES

POSTRES
 Postres pensados para cerrar

condulzura.Sabores delicados,
texturas suaves y el toque final
perfecto para tu experiencia.

PANNA COTTA CON FRUTOS
ROJOS

$4.900

$4.900

TIRAMISÚ:
Postre de queso mascarpone,
esencia de café en base de galleta
cubierta con chocolate.

CASTAÑAS EN ALMIBAR

PAPAYAS CON CREMA

$3.990

$3.900



MENÚ
CAFETERIA

CAFETERIA
 

 

SIN ALCOHOL
 

Unaselección de cafés y
preparaciones especiales para

disfrutar con calma. Aromas
intensos, sabores definidos y el

placer de cada taza

ICE TEA
 

ESPRESSO AMERICANO
CORTADO
CAPPUCCINO

MOCACCINO
IRLANDÉS
CARAMEL MACCHIATO

TÉ VARIEDADES

 

COLADA SABORES

BEBIDAS 350 ML
AGUA MINERAL CON GAS
ANDES MINERAL SIN GAS
RED BULL

TÓNICA FENTIMAS
JUGOS:
SABORES:
PIÑA CHIRIMOYA - FRUTILLA -
MANGO - FRAMBUESA -
MARACUYÁ

$1.800

$2.100

$2.900

$2.900

$2.900

$3.600

$2.600

$1.700

$3.600

$4.500

$3.600

$4.300

$2.500

$2.500

$2.500

$3.000

$3.000

$3.500

LIMONADA SABORES
(MENTA, JENGIBRE, ALBAHACA)

MOJITOSIN ALCOHOL SABORES


